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Das Lebensmittelsicherheits-Managementsystem von 

Favorit Geflügel AG 

Industriering 36 
3250 Lyss (Schweiz) 

Hauptsitz mit auditierten zentralen Funktionen  
Micarna SA, Route de l'Industrie 25, 1784 Courtepin  
Einkauf, Qualitätsmanagement, Personalwesen und Finanzwesen 
 
 
 
 

wurde bewertet und die Einhaltung der folgenden Anforderungen wurde bestätigt:  

Food Safety System Certification 22000  
(FSSC 22000) (Version 5) 

Dispositiv für ein Lebensmittelsicherheits-Managementsystem basierend auf ISO 
22000:2018, ISO/TS 22002-1:2009 und den zusätzlichen FSSC 22000 Anforderungen 
Version 5. 

Tätigkeitsgebiet 

Entwicklung, Herstellung und Verpackung unter MAP und Vakuum 
gekühlt und gefroren von Geflügel, Geflügelteilen und 
Geflügelerzeugnissen gewürzt und ungewürzt in rohem Zustand 
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