SWISS PREMIUM CHICKEN
SINCE 1965

Club-Sandwich

Zubereitungsdauer ca. 30 min

Zubereitung:

Schritt 1

Zutaten flir Sauce in einer kleinen Schissel verriihren und
zugedeckt kihlstellen.




SWISS PREMIUM CHICKEN
SINCE 1965

Zubereitung:

Schritt 2
Den Speck in einer Pfanne anbraten bis er knusprig ist, anschliessend
mit einem Haushaltspapier abtupfen.

Schritt 3

Die Pouletbristli in derselben Pfanne auf beiden Seiten ca. 4 Min.
anbraten, herausnehmen, salzen und etwas abkihlen lassen.
Anschliessen die Bristli schrag zur Faser tranchieren, so dass je
6 Stlicke entstehen.

Schritt 4

24 Toastbrothalften mit je einem halben Essloffel Sauce bestreichen.
Anschliessend 12 der Toastbrote mit etwas Salat, je zwei Scheiben
Ei und Tomate sowie einem Stiick Poulet belegen. Danach das
Sandwich mit der dazugehdrenden zweiten Toastbrothalfte fertig-
stellen und die Specktranche anhand eines Zahnstochers auf

dem Sandwich platzieren.




