SWISS PREMIUM CHICKEN
SINCE 1965

Poulet mit Jogurt

Vor- und Zubereitungsdauer: ca. 30 min.

Zubereitung:

Schritt 1
Poulet in Wirfel schneiden, mit Curry oder Currypaste mischen.

Schritt 2

Knoblauch, Zwiebel und Apfel in Butter andampfen. Poulet und
Trauben beifligen, kurz mitdampfen. Mit Bouillon abléschen,
aufkochen und bei kleiner Hitze 5-8 min. ziehen lassen.




SWISS PREMIUM CHICKEN
SINCE 1965

Zubereitung:

Schritt 3
Jogurt und Rahm beifiigen, nur heiss werden lassen, nicht kochen.
Poulet mit Jogurt wirzen und servieren.

Dazu passen Gemdlse und Reis.
Currypaste gibt es beim Metzger, in Lebensmittelabteilungen von
Warenhdusern oder beim Grossverteiler.




