SWISS PREMIUM CHICKEN
SINCE 1965

Gemiise-Poulet Blatterteigkrapfen

Vor- und Zubereitungsdauer: ca. 40 min.
Backen: ca. 25 min.

Zubereitung:

Schritt 1

Fullung: Alle Zutaten sorgfaltig mischen, wirzen.




SWISS PREMIUM CHICKEN
SINCE 1965

Zubereitung:

Schritt 2

Teig auf wenig Mehl 2 mm dick rechteckig auswallen. In 12 Qua-
drate schneiden. Je 1 EL Flllung in die Mitte geben. Rander mit
Ei bestreichen. Teig diagonal (iber die Fullung schlagen, R&nder
mit einer Gabel gut andriicken. Auf dem mit Backpapier belegten
Blech verteilen, mit restlichem Ei bestreichen.

Schritt 3
In der Mitte des auf 220°C vorgeheizten Ofens 20-25 min backen.
Warm servieren.

Tipp: Als Ergadnzung kann ein Salat serviert werden.




