SWISS PREMIUM CHICKEN
SINCE 1965

Pouletbrustwiirfel an
Tomaten Currysauce

Vor- und Zubereitungsdauer ca. 30 min.
Kochen: ca. 40 min.

Zubereitung:

Schritt 1
Schalotten und Knoblauch in Butter andampfen. Curry und

Kokosraspel beigeben, mitdlinsten.




SWISS PREMIUM CHICKEN
SINCE 1965

Zubereitung:

Schritt 2
Mit Apfelwein und Gemdisebouillon abldschen, Tomaten beigeben,
salzen. Zugedeckt ca. 40 min. leicht kochen.

Schritt 3
Créme fraiche zur Sauce geben, plrieren, evtl. durch ein Sieb
streichen, abschmecken.

Schritt 4

Poulet in Bratbutter oder Bratcréme anbraten, zur Sauce geben.
Zugedeckt ca. 5 min. kocheln. Krduter darunter mischen,
abschmecken.

Schritt 5
Chicken-Tomaten-Curry in vorgewarmten Schalchen anrichten,
garnieren.




