SWISS PREMIUM CHICKEN
SINCE 1965

Pouletgeschnetzeltes

mit Ingwer-Rahm

Vor- und Zubereitungsdauer: ca. 30 min.

Zubereitung:

Schritt 1
Poulet portionenweise wirzen und in heisser Bratbutter anbraten,

herausnehmen.

Schritt 2

Zwiebel in Bratbutter anddmpfen. Maisstarke und Orangensaft
verrihren, beifligen, aufkochen. Fleisch dazugeben, 5-7 min. garen,
waurzen. Orangenfilets beifligen, erhitzen.




SWISS PREMIUM CHICKEN
SINCE 1965

Zubereitung:

Schritt 3
Rahm mit Ingwer flaumig schlagen.

Schritt 4
Poulet in vorgewarmten Schalchen anrichten, Rahm dazu servieren.

Tipp
Dazu passt Reis.




